- VARIEDAD

- COSECHA

- SUELO

- GUARDA

- COLOR

- AROMAS

*BOCA

- MARIDAJE

AZUCAR
RESIDUAL

13,7g/L

56% Cabernet Sauvignon / 28,5% Syrah /
14% Malbec / 1,5% Otras uvas rojas.

Manual durante la noche.
Aluvial y coluvial.

En tanques de acero inoxidable y concreto por
6 meses.

Rojo rubi con tonos violeta.

Frutos rojos muy maduros, con un suave aroma
a cirvelas negras y moras, que resultan en un
vino muy maduro, balanceado vy frutoso.

Suave y redondo, con un buen y largo final.

Todo tipo de carnes pﬂ
y comida picante. @

ACIDEZ
TOTAL ALCOHOL
5,34 g/L 11,9%




