FRONTERA

ROSE

< V A L L E C ENTRAL »

Ideal para servir como aperitivo, con comida china o

como acompafamiento de frutas y tortas.

“ VARIEDAD  50% Syrah / 35% Cabernet Sauvignon /
15% Otras uvas tintas.

- COSECHA  50% manual a fines de abril.

- SUELO Aluvial y coluvial.

e
CONCH/

DESD = - GUARDA En tanques de acero inoxidable durante 2 meses.

- COLOR Rosado intenso con tonalidades azules y violetas.
- AROMA Aroma infenso a frutas rojas, cereza y cirvela.
- BOCA Refrescante y suave.

<« NOTAS DE CATA >

www.fronterawines.com




